RERGAMOT]

DE NANCY

2026 - UNE ANNEE DE CELEBRATION



FEVRIER

Le temps des agrumes . animations diverses 4 >7 février
Plus un zeste! . atelier et jeu 4> 7 février
Dans la famille des agrumes, je demande la Bergamote ! . conférence 6 février
Bergamote et chocolat . découverte & dégustation 6 février
La Bergamote de Nancy : 30 ans d’un label d’excellence . conférence 7 février

“Nancy Passions Sucrées” spéciale Bergamote de Nancy . balade gourmande 7 février

MARS

Cultiver un bergamotier et d’autres agrumes a Nancy . cours de jardinage 13 mars
“Nancy Passions Sucrées” spéciale Bergamote de Nancy . balade gourmande 28 mars
Fleurs d’oranger : week-end événement . animations diverses 28 et 29 mars
AVRIL

L'incontournable Bergamote . exposition 13 avril > 14 juin
Les agrumes a table . diner insolite 10 avril
“Nancy Passions Sucrées” spéciale Bergamote de Nancy. balade gourmande 25 avril
MAI

Les parfums et leurs familles olfactives . exposition interactive 12 et 13 mai
Quand les agrumes deviennent parfum . conférence 12 mai
“Nancy Passions Sucrées” spéciale Bergamote de Nancy . balade gourmande 16 mai
JUIN

Mystérieuse Bergamote . exposition 5 juin 2026 > 30 juin 2027
JUILLET

“Nancy Passions Sucrées” spéciale Bergamote de Nancy . balade gourmande |5 juillet

SEPTEMBRE

“Nancy Passions Sucrées” spéciale Bergamote de Nancy . balade gourmande 26 septembre

Retrouvez toutes les dates des coulées de Bergamote de Nancy a la fin du programme.

En 1996, la Bergamote de Nancy devenait la
premiére confiserie francaise a obtenir une
Indication Géographique Protégée (1GP). Ce
label distingue un savoir-faire artisanal unique
transmis de génération en génération.

30 ans plus tard, Nancy célébre ce joyau du
patrimoine gourmand a travers une année
d’événements qui feront voyager les sens :
goat, parfum, savoir-faire, culture et nature.

Tout au long de U'année, la Métropole du Grand
Nancy invite habitants et visiteurs a découvrir
les multiples facettes de cette petite douceur
devenue symbole de notre territoire.

Un programme proposé par 'ODG Bergamote de
Nancy, Destination Nancy et la Métropole du Grand
Nancy, en partenariat avec la Ville de Nancy et de
nombreux acteurs économiques, culturels et scienti-
fiques du territoire.

UNE ANNEE

GOURMANDES



30 ANS POUR L'IGP
BERGAMOTE DE NANCY

La Bergamote et Nancy, c’est une histoire d’'amour
qui dure depuis toujours, ou presque. Ce petit
bonbon carré acidulé, couleur du soleil, est
devenu un embléme et fait la fierté de toute une
ville. Protégée par les confiseurs, la Bergamote
de Nancy est la premiére confiserie de France
avec un label Indication Géographique Protégée
(1GP), rejointe en novembre 2024 par le Nougat de
Montélimar.

“C’est grace a lintelligence collective que notre
Bergamote estdevenue ce qu’elle estaujourd’hui”,
souligne Jean-Luc Guillevic, président de U'obG
Bergamote de Nancy, lorganisme de défense et
de gestion de UIndication Géographique Protégée,
quiregroupe la Maison Jean Lalonde, la Confiserie
Stanislas, la Maison des Sceurs Macarons et la
Confiserie des Hautes Vosges.

MAIS ALORS
QU'EST-CE
QU'UNE IGP?

LIndication Géographique Pro-
tégée (1GP) identifie un produit
agricole, brut ou transformé,
dont la qualité, la réputation
et d’autres caractéristiques
sont liées a son origine géo-
graphique. L'IGP est liée a un
savoir-faire. Elle ne se crée pas,
elle consacre une production
existante et lui confére des
lors une protection a Uéchelle
nationale et européenne. L'IGP
peut étre basée sur la réputa-
tion du produit, qui s’entend
au sens d’une forte reconnais-
sance par le public a un instant
donné et qui doit étre associée
a un savoir-faire ou une qualité
déterminée attribuables a Uori-
gine géographique.

\J

FEVRIER

MARCHE CENTRAL | MERCREDI 4 > SAMEDI 7 FEVRIER

9H30 | IIH30

Venez plonger dans un univers coloré et
parfumé autour des agrumes comme les
bergamotes de Calabre, les clémentines de
Corse, les citrons de Menton et bien d’autres
agrumes avec UINRAE de Corse et U'oDG de la
Bergamote de Nancy... Dégustations, stands
de produits artisanaux, expositions, livres et
conférences vous attendent.

14H | 1I6H30

Découvrez des producteurs passionnés et
dégustez la fameuse Bergamote de Nancy,
préparée devant vous lors de coulées excep-
tionnelles, moments uniques ou la magie de
la confiserie s’opére sous vos yeux.

Inauguration le mercredi 4 févriera Il h,
avec la participation du Consulat d’ltalie et
de UAmbassade d’ltalie.




|
PLUS UN ZESTE !

MARCHE CENTRAL | MERCREDI 4 > SAMEDI 7 FEVRIER
IOH > I6H GRATUIT

Venez découvrir les arébmes et senteurs des agrumes : apprenez a distin-
guer leurs parfums, explorez leurs origines et leurs lieux de culture, puis
testez vos nouvelles connaissances grace a un jeu ludique pour devenir
un véritable expert des agrumes.

Par le Jardin Botanique Jean-Marie Pelt

) DECOUVERTE ¢

& DEGUSTATION

BERGAMOTE
ET CHOCOLAT

MARCHE CENTRAL | VENDREDI 6 FEVRIER | IOH > I5H
GRATUIT ]

Plongez au cceur d’'une expérience gourmande unique avec un atelier de \E:F‘i“.ﬂ.(fr,f
découverte dédié a la Bergamote sublimée par le chocolat. A travers le
savoir-faire délicat de nos artisans chocolatiers, vous découvrirez com-

ment ce fruit d’exception, aux notes fraiches et aromatiques, se marie
harmonieusement avec la douceur et la richesse du chocolat.

Par l'association Cacao Club du Grand Est

D CONFERENCE
DANS LA FAMILLE DES AGRUMES,

8  JE DEMANDE
> LA BERGAMOTE !

s

HALL DU LIVRE | VENDREDI 6 FEVRIER  18H30
GRATUIT
INSCRIPTION OBLIGATOIRE > HALLDULIVRE.COM

Conférence de Franck Curk et Frangois Luro de U'INRAE.

Partez a la découverte des secrets des agrumes, de Uhistoire fascinante de leurs origines a
la richesse de leurs saveurs, et découvrez comment la recherche contribue a préserver et
renouveler ce patrimoine fruitier unique.

) CONFERENCE 4

5O ANS
D'UN LABEL V@&
D'EXCELLENCE

MARCHE CENTRAL SAMEDI 7 FEVRIER | IIH
GRATUIT

Jean-Luc Guillevic, artisan confiseur, retrace Uhistoire de la Bergamote
de Nancy, depuis Joseph Gilliers, chef d’office, distillateur de Stanislas
Leszczynski et auteur du recueil Le Cannaméliste frangais, jusqu’a Uob-
tention du label IGP, en passant par son développement et son essor.

Cette conférence sera suivie par une coulée de Bergamote de Nancy.



S
SAVEURS

y y
DANS LE CCEUR HISTORIQUE DE NANCY | A PARTIR DE DEBUT FEVRIER
PARCOURS LUDIQUE VIA L'APPLICATION BALUDIK
GRATUIT TOUT PUBLIC

Arpentez les rues de Nancy a travers un parcours historique et gourmand ! Ce jeu de
piste interactif invite petits et grands a percer les mystéres de la Bergamote de Nancy,
embléme sucré de la ville, tout en explorant son centre historique.

JARDIN BOTANIQUE JEAN-MARIE PELT | SAMEDI 28 & DIMANCHE 29 MARS
I3H30 > I7H GRATUIT TOUT PUBLIC

Les agrumes fleurissent dans lUorangerie du jardin botanique au prin-
temps. C’est le moment de découvrir leurs floraisons et surtout leur
parfum.

Différents ateliers seront proposés : découverte culinaire proposée par
les éleves en boulangerie du lycée Stanislas, comment une fleur devient
fruit, le secret des parfums d’agrumes, jeu sensoriel, visite guidée sur la
floraison des agrumes.

Bergamote
de Nane,

ANECDOTE #1

LA RENCONTRE
DE NANCY
ET DE LA BERGAMOTE

Le mariage entre la Bergamote
et Nancy remonte au XVIII®
siecle.

En 1751, le chef d’office du duc
Stanislas Leszczynski, Joseph
Gilliers, mentionne dans Le
Cannaméliste francais une pas-
tille a 'essence de bergamote
dont le duc était friand.

CULTIVER
UN BERQAMOTIER

COURS DE JARDINAGE

JARDIN BOTANIQUE JEAN-MARIE PELT | VENDREDI 13 MARS
14H30 > 16H | 5,60 €
SUR INSCRIPTION > JARDINBOTANIQUEDENANCY.EU

Un siécle plus tard, en 1850,
le confiseur Jean-Frédéric
Godefroy Lillig donne nais-
sance au célébre bonbon
carré, couleur d’ambre, au 3|
rue du Pont-Mouja a Nancy.

Un jardinier-botaniste vous dévoilera ses conseils pour réussir la culture en pot et
obtenir des fruits savoureux.




AVRIL

LINCONTOURNABLE
BERGAMOTE

ESPACE EPHEMERE DE L'OFFICE DE TOURISME METROPOLITAIN
13 AVRIL > 14 JUIN ENTREE LIBRE

Poussez la porte de lespace éphémeére de U'Office de Tourisme
et laissez-vous envolter par les parfums dorés de la Bergamote !
Entre savoir-faire artisanal, patrimoine confiseur et démonstra-
tions en direct (toutes les dates des coulées en fin de programme),
(re)découvrez cette spécialité nancéienne.

UN DINER INSOLITE

CENTRE PROUVE | VENDREDI 10 AVRIL | SOIREE
RESERVATION OBLIGATOIRE > LES-DINERS-A-PROUVE.MYPORTFOLIO.COM

Un repas d’exception autour des agrumes sera proposé, invitant a
un véritable voyage des saveurs. De U'entrée au dessert, en passant
par le plat, les agrumes seront a 'honneur, subtilement travaillés
pour révéler leur fraicheur, leur acidité et leurs notes parfumées.
Une expérience gourmande et raffinée, ol chaque assiette mettra
en lumiére la richesse et la diversité de ces fruits ensoleillés.

ANECDOTE #2

UNE CONFISERIE AU
SUCCES MONDIAL

C’est lors de UExposition
Internationale de Nancy de
1909 que la Bergamote de
Nancy gagne ses lettres de
noblesse.

Les confiseurs la présentent
alors dans des boites métal-
liques décorées de la place
Stanislas, une idée signée
Albert Lalonde.

LES PARFUMS
ET LEURS
FAMILLES

OLFACTIVES

SALON CARRE DE L'HOTEL DE VILLE | 12 ET I3 MAI
IOH > I8H | GRATUIT | ENTREE LIBRE

Une immersion olfactive dans Uunivers des agrumes

avec Minalys.



D conrerence 4

QUAND
LES AGRUMES
DEVIENNENT

PARFUIM

GRANDS SALONS DE L'HOTEL DE VILLE
MARDI 12 MAI  18H30

Cette rencontre croisée réunira plusieurs maisons de
parfumerie. Les parfumeurs échangeront sur L'usage
créatif des essences d’agrumes, de la bergamote aux
autres hespéridées (ensemble des notes d’un parfum
provenant des agrumes), dans la composition contem-
poraine. Ils évoqueront leurs savoir-faire, les défis
d’extraction et les nouvelles perspectives olfactives.

Avec les Maisons Farina, Givaudan et Minalys

ANECDOTE #3

DE LA CONFISERIE
AU PARFUM

L'essence de bergamote,
extraite de U'écorce du fruit,
est Uun des ingrédients les
plus prisés de la parfumerie.

Elle entre dans la composi-
tion de nombreuses eaux de
Cologne, dont la célébre Eau
de Cologne de Farina, créée a

Cologne au XVII® siecle.

CET ETE

~ MYSTERIEUSE

BERGAMOTE

JARDIN BOTANIQUE JEAN-MARIE PELT | 5 JUIN 2026 > 30 JUIN 2027
TARIF D’ENTREE DANS LES SERRES TROPICALES | TOUT PUBLIC

Le Jardin Botanique abrite une collection exceptionnelle d’agrumes, dont un magnifique
bergamotier. Cette exposition vous invite a percer quelques mystéres de ce fruit juteux,
riche en biomolécules méconnues. De la plante au bonbon, vous découvrirez ses multiples
utilisations.

Une expo vitaminée que vous vous presserez de visiter !

%
BALADES

GOURMANDES
BERGAMOTE

ANECDOTE #4

i LE SAVIEZ-VOUS ?
LES SAMEDIS 7 FEVRIER, 28 MARS, 25 AVRIL, 16 MAI

MERCREDI 15 JUILLET ET SAMEDI 26 SEPTEMBRE La bergamote (Citrus berga-
14H30 | 10 €/[PERSONNE mia) est un agrume poussant
RESERVATION CONSEILLEE (INCLUSE DANS LE CITYPASS) surtout en Calabre, au Sud de
> VISITES.NANCY-TOURISME.FR Ultalie, mais c’est a Nancy qu'’il

a trouvé sa seconde vie sous
forme de confiserie.



MAIS AUSSI
TOUT AU LONG
DE LANNEE

OFFICE DE TOURISME
METROPOLITAIN

* vendredi 8 mai

e samedi 9 mai

* jeudi 14 mai

« vendredi |5 mai

* samedi |7 octobre
« samedi 3| octobre

{ SALON DELICES
& SAVEURS
PARC DES EXPOSITIONS
* samedi 24 octobre
e dimanche 25 octobre

D’autres dates arrivent bientot ! Toutes les coulées de Bergamote de Nancy
programmées au fil de 'année sont a découvrir sur onyvit.nancy.fr




Carnet d’adresses des membres de 'ODG Bergamote de Nancy

MAISON JEAN

CONFISERIE CONFISERIE DES MAISON DES SCEURS
LALONDE® STANISLAS HAUTES VOSGES MACARONS
59 RUE SAINT-DIZIER 40 RUE 44 HABAURUPT, 2| RUE GAMBETTA
A NANCY SAINT-GEORGES 3074 ROUTE A NANCY
A NANCY

DE GERARDMER
A PLAINFAING
(VOSGES)

Le programme sera enrichi tout au long de l'année.
Retrouvez-le en intégralité sur

onyvit.nancy.fr/30ans-igp-bergamote
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